VAISSELLE

MAIN

UTILISATEURS

Professionnels de la restauration, des collectivites, CHR, métiers de bouche... (cantine, self, cuisine centrale...).

DOMAINE D’UTILISATION

Le VRAI professionnel Vaisselle main, formule tres
dégraissante. Elle agit efficacement sur tous les
types de salissure et depots gras. Elle rend la vaisselle
brillante et sans trace. Son pH neutre en fait un
produit doux pour les mains.

COMPOSITION
FORMULE A8h AcTiPIN]

- Association de tensioactifs anioniques et non ionique

CARACTERISTIQUES

« Aspect : liquide limpide

« Couleur : vert

+ Odeur : Fruitée

» Masse volumique a 20[]C = 1035 g/I
*pHpur=7

*pHdilue=de6a?7

SPECTRE D'ACTIVITE

REGLEMENTATION
ET RECOMMANDATION

- Alcools terpéniques

VAISSELLE
ANTI-BACTERIEN

Le VRAI professionnel Vaisselle anti-Bactérien,
activite bactéricide conforme a la norme NF EN
1040.

Supprime efficacement les dépbts alimentaires,
graisses, protéines... Et fait briller.

- Excipients.

« Aspect : liquide visqueux, limpide

« Couleur : vert

« Odeur : Fruitée d'agrumes

» Masse volumique a 20[]C = 1050 g/
*pHpur=4

* pH dilue =6

- Activité bactéricide conforme aux normes
NF EN 1040

VAISSELLE
DESINFECTANT

Le VRAI professionnel Vaisselle désinfectant permet
d'éliminer les bactéries qui se développent sur les
réesidus alimentaires et d'agir efficacement sur tous
les types de salissures et les dépots gras. Son pouvoir
dégraissant élevé laisse la vaisselle brillante et sans
trace. Odeur fruitée legere qui disparait au séchage.

+ Aspect : liquide limpide

« Couleur : jaune

+ Odeur : Fruitee

» Masse volumique a 20[]C = 1048 g/I
*pHpur=3

*pHdilue =de 3a4

- Activité bactéricide conforme aux normes

NF EN 1040 et NFEN 1276 2 1 %
- Actif sur Salmonella typhimurium a la dose
de

0,8 % et sur Listeria monocytogenes a la dose
de

Conforme a la législation relative aux produits de nettoyage du matériel pouvant se trouver au contact des denrées alimentaires (arrété du 8 septembre 99).

Pour cette utilisation, rincage a I'eau potable obligatoire. Les produits Le VRAI professionnel : Vaissell

main, Vai

lle désinfectant et Vaisselle Anti-Bactérien

s'integrent dans les plans HACCP selon la Directive 93/43/CEE relative a I'hnygiene des denrées alimentaires dite Directive Hygiene. Il permet la conduite des opérations
de nettoyage en milieu alimentaire : cantine, restaurant, cuisine centrale...

DOSAGE PRECONISE

Entretien courant :
» Manuel : 0,25 a 0,50 %.

ECO INFO

- Biodégradabilité a 90 %

- Emballage recyclable.

Entretien courant :

« Manuel : 0,25 a 0,50 %.

Désinfection : Pur directement sur la surface a
traiter. Rincer.

Entretien courant :

* 1 % soit 40 ml pour 4 | d'eau ou 400 ml pour 40 |
d'eau.

Mettre a tremper la vaisselle (debarrassée des
déchets) pendant 5 minutes. Laver et rincer a I'eau
potable.

FORMULE Mf Une sélection rigoureuse de nos substances actives d’origine naturelle issues du Pin, choisies pour leurs propriétés en hygiene et proprete.
Les formules ACTI PIN garantissent l'efficacite détergente, dégraissante, désinfectante ou odorisante. Elles contribuent a la sécurité des utilisateurs et au respect de

I'environnement.

PRECAUTIONS D'EMPLOI

- Conserver hors de la portée des enfants
-En cas de contact avec les yeux, laver
immediatement et abondamment avec de I'eau.

CONDITIONNEMENTS

Flacon 1| : carton de 12 - code produit 4111
Bidon 5 | : carton de 4 - code produit 4094
Jerrican 20 | : code produit 4096

Fut de 220 | : code produit 4621.

- Conserver hors de la portée des enfants
-En cas de contact avec les yeux, laver
immédiatement et abondamment avec de I'eau.

Flacon 1| : carton de 6 - code produit 4641
Bidon 5 | : carton de 4 - code produit 4642
Jerrican 20 | : code produit 4644.

Fiches de spécifications et de données de sécurité disponibles sur simple demande.

Irritant pour la peau. Risque de lésions oculaires

graves.

- Conserver hors de la portée des enfants

- Eviter le contact avec les yeux

- En cas de contact avec les yeux, laver
immédiatement et abondamment avec de I'eau et
consulter un spécialiste

- Porter des gants appropriés

- En cas d’ingestion, consulter immédiatement un
médecin et lui montrer 'emballage ou I'étiquette.

Bidon 5| : carton de 4 - code produit 4652
Jerrican 20 | : code produit 4653.
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